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ATENDIMENTO DOS
RESTAURANTES DE LIMEIRA
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SECRETARIA DE ADMINISTRAGCAO REGIONAL



CAMPUS |

A partir de 14/02/2022, tendo em vista o retorno das aulas presenciais no
Colégio Técnico de Limeira, o restaurante do campus I de Limeira sera
reaberto aos usuarios, com possibilidade de consumo no local e com
restricdo de acesso (limitado em 64 lugares), devido ao distanciamento
MIiNimo necessario.

A distribuicdo de refei¢c6es ocorrera em marmitex.

Marmitex: arroz, feijdo, prato principal (proteina animal), guarni¢ao
(acompanhamento) e sobremesa (frutas e doces industrializados) e cardapio
vegetariano composto por: arroz integral, feijao, prato principal (proteina vegetal),
guarnicdo e sobremesa (frutas e doces industrializados). Ndo havera oferta de pao,
Suco e cafe. /

Almocgo: segunda-feira a sexta-feira, das 11h0O0O as 14h00.
Jantar:. segunda-feira a sexta-feira, das 18h00 as 19h30.



CAMPUS I

O restaurante do campus II de Limeira mantera o servico de fornecimento de
refeicoes nos moldes atuais, com distribuicdo das refeicdes em marmitex, sem
consumo no local.

A partir de 01/02/2022 sera fornecido, além do almogo e jantar, o café da manha.

Marmitex: Arroz, feijao, prato principal (proteina animal), guarnigcdo (acompanhamento)
e sobremesa (frutas e doces industrializados) e cardapio vegetariano composto por:

arroz integral, feijdo, prato principal (proteina vegetal), guarnicdo e sobremesa (frutas e
doces industrializados).

N
Café da manha: pao, geléia, margarina, cafég, leite e fruta. i

Café da manha: segunda-feira a sexta-feira, das O/hOO as O8h0O0.
Almoco: segunda-feira a sexta-feira, das 11h00 as 14h0O0.
Jantar: segunda-feira a sexta-feira, das 18h00 as 19h30.




Uso obrigatorio de mascara de Acesso por meio de fila Unica, Higienizacdo das m&os

protecao, devendo a mesma respeitando o distanciamento de com alcool em gel, logo
ser retirada apenas durante a 1,5 m entre as pessoas, conforme apos o acesso pela
refeicdo. demarcacio no piso. catraca
Permanéncia no restaurante Utilizacdo apenas de assentos

apenas o tempo necessario liberados para uso.
para se alimentar.



- ApoOs recebimento da marmitex no setor de distribuigao:
a) Consumo no interior do restaurante: direcionamento, conforme demarcagdo no piso, para o0s
assentos liberados para o uso.
b) Consumo externo ao restaurante: direcionamento para a saida do refeitério, conforme
demarcacao no piso.

- Evitar conversas durante a permanéncia no refeitdorio e aglomeracdes na saida.

- O descarte das embalagens e residuos alimentares devera ser realizado no recipiente destinado
para esse fim e localizado proximo a saida do refeitorio.

- Saida do refeitdorio com fluxo linear, evitando cruzamentos.

Atualizagdes serao informadas no site da Secretaria de

Administracido Regional (SAR): www.sar.unicamp.br




